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RESTAURANTE

Color

Con capacidad para 280 personas ofrece una

carta exclusivamente disenada con toda la

experiencia de Hoteles Mocawa y cumpliendo
con los estandares de bioseguridad.

El Restaurante COLOR del Hotel Mocawa

Resort mezcla la calida atencion y lo mas

selecto de la comida colombiana, con el
servicio y la calidad internacional.

Actualmente el Restaurante solo admite un

maximo de 100 personas, respetando las

normas de distanciamiento y acogiendose a los
protocolos de bioseguridad.

K

Variedad de entradas en nuestra carta,
ensaladas, pastas, menus para ninos, platos de
nuestra region, hamburguesas, comidas
rapidas, postres, variedad de bebidas y demas.

w

El Restaurante Color esta abierto al publico
de Lunes a Viernes de 7:00 am a 5:00 pm
y Sabados y Domingos de 7:00 am a 9:00 pm

\ 4

Desayunos Gourmet surtidos con variedad de
frutas, bebidas calientes y frias, panaderia,
cereales, quesos, comidas tipicas e internacionales.







Entradas / Started

Sopas y Cremas
Soups and Cream Soups

Crema de tomates

Con tomaticos de la granja deshidratados, un
toque de queso cuajada y pina asada.

Roasted tomatoes cream soup with curd
cheese and roasted pineapple.

$15.000

Sopa de frijoles de nuestra huerta

Tradicionales frijoles quindianos con rodaja de
manito de cerdo y trocitos de platano maduro.

Bean soup from our orchard with pieces of pork
and ripe plantains.

$16.000

Sopa de verduras casera §?Veg.

Sopa tradicional de fogones quindianos con
arepitas asadas.

Traditional local soup, accompanied by small
roasted “arepas’

Pregunta por nuestra opcion o ANTE

de sopas ligeras

Color
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Entradas / Started

Ensaladas
Salads

Frutos secos

Lechugas seleccionadas, almendras, nueces,
mani, aceitunas, dados de queso quinua,
laminas de manzana y vinagreta de amaretto.

Salad made of selected lettuce, almonds,
grapes, nuts, peanuts, olives, cheese cubes,
quinoa, apple slices and amaretto vinaigrette.

$23.500

César de pollo

Variedad de lechugas, crotones de pan, su
tradicional salsa y lonjas de pollo a la parrilla.

Caesar chicken salad.

$25.000

Salmén y naranja
Mezcla de lechugas, yogurt griego, laminas de
salmon y supremas de naranja con aderezos
de hierbabuena, cremoso de aguacate y
naranja asada.

Salad made with a mix of lettuce, Greek yogurt,
slices of salmon and supreme orange with mint,
creamy avocado and toasted orange.

$31.000
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Entradas / Started

Ceviches

Camarén y mango

Con mango tommy maduro, cebolla roja, zumo
de citricos de la region y chip de platano verde.

Shrimp ceviche with ripe mango, red onion,
citrus juice of the region and plantain chips.

$24.000

Salmon y maracuya

Zumo de maracuya, dados de salmon, cebolla
roja y crocante de platano.

Salmon ceviche seasoned with passion fruit
juice, red onion and crunch plantain.

$28.000

Tipicos
Traditional Dishes

Chorizo y chicharron

Acompanados de arepa, cascos de limon
y hogao.

Pork sausage and fried pork rind, accompanied
by small "arepa” and creole sauce.

$18.000

Morcillay papitas criollas

Papitas criollas con morcilla y aderezo de
aguacate y aji.

Creole chips with black pudding added
avocado dressing with chilli.

$19.000







Platos Fuertes / Main Dishes

Tapa de cuadril

Acompanada de pina a la parrilla, papitas
criollas y ensalada de la casa.

With grilled pinneaple, creole chips and
signature salad.

$40.000

Solomo a la parrilla

Medallon de res acompanado de soufflé de
maiz, cremoso de zanahoria, canasta de

verduras al wok y salsa de vino tinto.

Beef medallion accompanied by corn
souffle, creamy carrot, wok vegetables and

red wine sauce.

$43.000

Solomo en salsa criolla

Clasico baby a la parrilla con salsa criolla y
huevo frito, acompanado de arroz blanco,
patacon de platano maduro y ensalada
campesina.

Classic baby grilled with creole sauce and
fried egg, accompanied by white rice, ripe
plantain patacon and peasant salad.

$43.000

Sobrebarriga

En salsa criolla con patacon de platano
maduro, arroz y frescos anillos de cebolla
con rodajas de tomate y dados de aguacate.

Grilled flank-skirt steak, in Creole sauce with
plantain ripe, rice and fresh onion rings with

tomato slices and avocado dice. et AURANTE

Color

$39.000




Platos Fuertes / Main Dishes

Cazuela quindiana de frijoles

Tradicional plato de nuestra region con
carne molida, chicharrén, chorizo, aguacate,

platano maduro, arepa, arroz y huevo frito.

Typical regional casserole, contains: boiled and
seasoned beans, ground beef, pork rinds, pork
sausage, avocado, ripe plantain, small "arepa”,
white rice and fried egg.

$33.000

Costillas de cerdo

Con salsa de café, pifia a la parrilla, platano
maduro y cascos de naranja.

With coffee sause, grilled pinneaple, sweet
plantain and orange peel.

$38.000

Chuleta de pollo

Acompanado de arroz blanco, papas a la
francesa y ensalada fresca.

Accompanied by white rice, french fries and
fresh salad.

$34.000

Guiso de lentejas vegano (2 Veg.

Lentejas seleccionadas, cebollas y
cebollines, puerros, morrones rojos y verdes,
zanahorias, zapallitos, semillas de mostaza y
coriandro, tomillo, romero, sal marina y perejil.

Lentil stew with onions, red and green peppers,
carrots, zucchini, mustard and coriander seeds,

thyme, rosemary, sea salt and parsley.

$21.000
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Suprema de pollo a la parrilla

Acompanada de verduras al wok y cascos de
papa con aderezo de chimichurri.

Platos Fuertes / Main Dishes

Grilled chicken breast, accompanied by,
sauteed vegetables and potato wedges
seasoned with chimichurri sauce.

$32.000

Trucha a la parrilla

Con gqueso y chorizo, tomate cherry,
guisantes y monedas de platano.

With cheese and chorizo, cherry tomatoes,
peas and slides of plantain

$39.900

Salmon a la parrilla

Acompanado de mortero de arracachay
esparragos con tocineta y salsa de maracuya.

Grilled salmon, accompanied by “arracacha”
mortar and asparagus with bacon and passion
fruit sauce.

$43.000

Pescado a lo macho

Filete de robalo rebozado, con salsa hecha a
base de mariscos y especias andinas,
acompanado de arroz blanco y patacon.

“Pescado a lo macho] Snook fillet in batter, with
a sauce made from seafood and Andean spices,
accompanied by white rice and “patacon’

$48.000
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PASTAS Y ARROCES

PASTA AND RICE




Pastas y Arroces / Pasta And rice

Espagueti £2Ve:
Con tomates confitados y salsa napolitana con
dados de queso cuajada.

Penne pasta with Neapolitan sauce and cubes
of cheese.

$28.000

Fetuccini
Carbonara con dados de pollo.

Fettuccine Carbonara with chicken cubes.

$35.000

Fetuccini marinera

Anillos de calamar, camarones, palmitos y
queso parmesano.

Fettuccine with seafood and parmesan.

$39.000

Arroz chaufa
De pollo y camarones tipo oriental al wok,
sazonado con salsa de soya, jengibre,
tortilla de huevos, cebollines y pimentones.

Oriental rice cooked in wok, with chicken and
shrimp, seasoned with soy sauce, ginger,
omelette, chives and peppers.

$34.000
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oANUDWILHES
Y HAMBURGUESAS

Club Sandwich

Pollo parrilla, tocineta, huevo, lechuga y tomate,
acompanado de papas a la francesa.

Traditional sandwich club: Grilled chicken, bacon, egg,
lettuce and tomato, accompanied by French fries.

Hamburguesa COLOR

Perfecto equilibrio de carne, lechuga romana,
rodaja de tomate, queso y aderezo de la casa

Sweet plantain, fresh lettuce salad, orange
slices and cheese cubes







Nuggets

De pollo con papitas francesas.

Chicken nuggets with french fries.

$19.000

Salchicha ahumada

Salchicha a la parrilla acompahada de
papa francesa.

Grilled sausage with French fries.

$17.000

Picadita de dados de pollo y res

Dados de solomo vy pollo salteados y
acompanados de papa francesa.

Mixed dish with sirloin and chicken sautéed
and accompanied by French fries.

$22.000

Macarrones
Con salsa de quesos, gratinado y panecillos.

Macaroni with cheese sauce, gratin and breads.

$21.000

RESTAURANTE
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Postres / Desserts

Arroz con leche

Nuestra receta tradicional acompanado de
mermelada de frutos rojos de la casa.

Traditional rice pudding accompanied by red
fruit jam.

Merengon
Fresa, guanabana y espuma.

Strawberry, soursop and foam.

Brownie con helado
Con helado de vainilla, almendras y salsa
de chocolate.

Brownie cake with vanilla ice cream, almonds
and chocolate sauce.

Tarta de limoén
Lemon pie

Sabores de café

Sabores, texturas y sensaciones del café de
nuestra region con merengues, galletitas,
arena de galletas y crema de cafée.

Flavors, textures and sensations of the coffee
of our region with cookies, small meringues,
sand of coffee biscuits and coffee cream.

RESTAURANTE
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Bebidas / Drinks

Limonadas y gaseosas
Lemonades and sodas

Limonada de mango
Limonada de coco
O erbabuana, naranads
Limonada natural
Mojito virgen 02001010
Agua con o sin gas
Red Bull
Gatorade
Gaseosa 300 MI.

Jugos naturales,
compuestos y lassies

Jugo natural en agua $7.50

Jugo natural en leche $8.50

Jugo de mandarina $7.50

Jugos compuestos (Maracuya y
banano, frutos rojos, mango y $8.50
maracuya, banano y fresa)

RESTAURANTE
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Bebidas / Drinks

Cervezas nacionales

Club Dorada
Club Roja
Club Negra

Aguila Light

Cerveza Continental Red Ale

Cerveza Continental Amber Ale $10.500 1

Cervezas importadas

Corona oz clelo

Heineken $12.900

RESTAURANTE
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Las imagenes presentadas en estas carta-menu
son ilustrativas y pueden no coincidir con la
presentacion de los productos.

‘ADVERTENCIA PROPINA: Se informa a los
consumidores que este establecimiento de
comercio sugiere a sus consumidores una
propina correspondiente al 10% del valor de la
cuenta, el cual podra ser aceptado, rechazado o
modificado por usted, de acuerdo con su
valoracion del servicio prestado. Al momento de
solicitar la cuenta, indiquele a la persona que lo
atiende si quiere que dicho valor sea 0 no
incluido en la factura o indiquele el valor que
guiere dar como propina.

En caso de que tenga algun inconveniente con
el cobro de la propina, comuniquese con la
Linea de Atencion de la Superintendencia de
Industria y Comercio para que radique su queja,
a los teléfonos: En Bogota 6513240, para el
resto del pais linea gratuita nacional:
018000-910165”
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Para mas Experiencias Mocawa
siguenos en:

(P Hotel Mocawa Resort
o) Hotelmocawaresort

HOTEL

/I\Ore~r—en
RESORT

En el Corazén del Quindio




